CULTIVO DE PAPA

(Solanum tuberosum L.)

Familia

Solanaceae




CENTROS DE ORIGEN

Primario:

Altiplano peruano-boliviano

Secundario:
Sur de Chile

Fuente de la imagen: Ames y Spponer (2008).
https://slideplayer.es/slide/2636261/



IMPORTANCIA DEL CULTIVO

En el mundo: 19.200.000 ha
385.000.000 t (Fao, 2014)

Contribucidén a la dieta;

¢z Tercer cultivo alimenticio después del arroz y el trigo

2 Fuente de carbohidratos, proteinas, vitamina C y minerales
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IMPORTANCIA DEL CULTIVO

Valor nutritivo (cada 100 g de papa hervida y pelada)

Riboflavina Vitamina C

Tiamina 0.02 mg 13.;3 mg
0.106 mg /

/ — Protelnas
Niacina \ il “'“-"-,‘ 1879

144mg

i W Grasa
Hierro f/Agua 77 gramos" Energia 873}((;&! . 01g

0.31 mg : ;&"’:f

. — - : ‘-..'g" & \ F'bfa
Fosforo ‘{ - ’ 1.8g
44 mg

Carbohidratos

Calcio 20.13 g
5mg

Pota'sio
379 mg

Fuente:

La papa, la nutricion y la alimentacion.

Prokop, S. & Albert, J. 2008.
http://www.fao.org/potato-2008/es/lapapa/hojas.html



Paises productores

Fuente:

Perfil de mercado de papa fresca (2016)

http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-
O/programas/dma’/hortalizas/Perfil%20de%20Mercado%20de%
20Papa%20Fresca%202016.pdf

B China

B India

M Rusia

B Ucrania
mEEUU

B Alemania
B Bangladesh
M Francia

W Polonia

M Paises Bajos

m Belarus
H Egipto
Hran

m Peru

2005 a 2014

Produccion mundial: Incremento del 17,8 %
India: 61 %
China: 18 %




Paises exportadores

(en toneladas)

Paises importadores

(en toneladas)

Fuente:

Perfil de mercado de papa fresca (2016)

http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-
0/programas/dma/hortalizas/Perfil%20de%20Merc
ado%20de%20Papa%20Fresca%202016.pdf
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Comercio internacional: 12.000.000 t
4.000.000 doélares




MERCOSUR
Produccion: 8.500.000t (2,16 % del total mundial)
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W Brasil Brasil
W Argentina

m Chile Ch”e

M Boliviz . . .
o Principales importadores

H Venezuela

B Uruguay (80000 t/aﬁO)

Paraguay

Bolivia

Paraguay

Fuente:

Perfil de mercado de papa fresca (2016)

http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-
O/programas/dma/hortalizas/Perfil%20de%20Merc
ado%20de%20Papa%20Fresca%202016.pdf



ARGENTINA: importancia del cultivo

Superficie cultivada: 80.000 ha
Produccion para fresco: 2.000.000 t
Produccion para industria: 450.000 a 500.000 t
Papa semilla: 200.000 t

Rendimiento promedio: 35 t/ha

Consumo anual: 60 kg/habitante

Fuentes:

Perfil de mercado de papa fresca (2016)
http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-0/programas/dma/hortalizas/Perfil%20de%20Mercado%20de%20Papa%20Fresca%202016.pdf

Cultivo de papa
Huarte, Marcelo A. y Silvia B. Capezio
http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-inta_cultivo_de_papa_huarte_capezio.pdf


http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-0/programas/dma/hortalizas/Perfil de Mercado de Papa Fresca 2016.pdf

ARGENTINA: clasificacion segun época de llegada al mercado

Temprana

8 % del area
sembrada

Temprana
Semitemprana
Semitardia
Tardia

Semitemprana y tardia Semitardia

SN

60 % del area
sembrada

Semitemprana: 21 %
Tardia: 9 %

del area sembrada

Tucuman, Salta, Jujuy, Chaco, Formosa, Misiones, Corrientes

Tucuman, Coérdoba, Santa Fe, Mendoza, Buenos Aires

Buenos Aires, Mendoza, Cérdoba
Cordoba, Buenos Aires, Santa Fe



ARGENTINA: calendario de siembra, cosecha y comercializacion

Plantacion

TEMPRANA

SEMI-
TEMPRANA

SEMI-TARDIA
62 % area
75 % roduccion
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- Cosecha

E F M A M J

N

- Comercializacion

A S O ND




ESTACIONALIDAD DE PRECIOS E INGRESOS EN EL MCBA
PERIODO 2006-2015

toneladas

Feb Mar Abr May Jun Jul Ago  Set

meses

C—lIngresos Precios

Fuentes:

Perfil de mercado de papa fresca (2016)
http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-0/programas/dma/hortalizas/Perfil%20de%20Mercado%20de%20Papa%20Fresca%202016.pdf



http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-0/programas/dma/hortalizas/Perfil de Mercado de Papa Fresca 2016.pdf

Precios comparativos de papa (U$s/kg) en mercados de América del Sur (2015)
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¥ VVolumen de oferta
¥ Necesidad de importacion

Fuente: ¥ Calidad de distintas variedades

Perfil de mercado de papa fresca (2016)
http://www.agroindustria.gob.ar/new/0-0/programas/dma/hortalizas/Perfil%20de%20Mercado%20de%20Papa%20Fresca%202016.pdf



CARACTERISTICAS BOTANICAS




Planta originada de semilla botanica

Fuente de la imagen:

https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per—
preserva-semillas-de-papa-en-el.html



https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per-preserva-semillas-de-papa-en-el.html

Planta originada de tuberculo

E=tolon

Fuente de la imagen:

http://www7.uc.cl/sw_educ/cultivos/papa
/raices.htm

tallos
principales

Fuente de la
http://www.fao.org/potato-
2008/es/lapapa/index.html

A | tallo lateral

imagen:



Extremo basal <
(ombligo)

Extremo apical

Fuente de las imégenes:

https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per—-preserva-semillas-de-papa-en—-el.html

https://cipotato.org/es/sin-categorizar/manejo-del-tuberculo-semilla/



https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per-preserva-semillas-de-papa-en-el.html
https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per-preserva-semillas-de-papa-en-el.html
https://cipotato.org/es/sin-categorizar/manejo-del-tuberculo-semilla/
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Fuente de la imagen: http://www7.uc.cl/sw educ/cultivos/papa/tubercul.htm



http://www7.uc.cl/sw_educ/cultivos/papa/tubercul.htm

Hojas c
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imagen:
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Papa: especies cultivadas

Argentina:

Solanum tuberosum ssp. tuberosum (L.)

| atinoamérica:

Solanum tuberosum ssp. andigena

Solanum phureja

Género Solanum

mas de 150 especies cultivadas

Fuente de las imagenes:

https://ar.pinterest.com/pin/404268504027314195/

https://gestion.pe/economia/presentan-catalogo-130-variedades—-papa-nativa-144808-noticia/


https://ar.pinterest.com/pin/404268504027314195/

Germoplasma comercial: criterios de clasificacion

Cultivar

SPUNTA

90% del area

KENNEBEC

HUINKUL

SERRANA
INTA

Aptitud culinaria

Regular a mala
(17-18% MS)
Consumo en fresco
Freir / Hervir / Puré
(18 — 19 % MS)
Consumo en fresco
Congelados

Hervir / Horno
(19 — 20 % MS)
Consumo en fresco

Ciclo productivo

120 dias

110 dias

120/130 dias

120/130 dias

Dormicion

2 Y2 meses

2 Y2 meses

5 meses

6 meses

Sanidad

Resistente:
Sarna comun Punta seca

Resistente:
Virus Y
Sarna comun
Punta seca

Resistente:
Virus Y

Resistente:
Virus Y
Enrollado de la hoja



Germoplasma comercial: mas usados en la Argentina

Asterix, Daisy, Umatilla, Markies, Santana, Russet | Papas fritas en bastones
Burbank, Shepody

Atlantik Papas fritas en rodajas
Pampeana INTA Puré deshidratado

Spunta Bajo contenido en MS
Calén INTA Mejor comportamiento sanitario y
culinario

Araucana INTA Produccion con bajos insumos

Fuente:

Cultivo de papa
Huarte, Marcelo A. y Silvia B. Capezio
http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-inta_cultivo_de_papa_huarte_capezio.pdf



Innovator Russet burbank

Atlantic

[

Fuente de las imAgenes: https://www.argenpapa.com.ar/info/la-papa/




Mejoramiento geneético: objetivos

Resistencia a enfermedades: virus Y, X, S, A, M, enrollado de la hoja,
mosaico deformante, tizon tardio, fusariosis, rizoctoniosis, sarna comun
Caracteristicas comerciales y culinaria: MS, almidon, proteinas,
azUcares, reductores, aptitud para freir y hervir

Caracteristicas agrondmicas: rendimiento, aspecto del tubérculo

Produccion de material genético: pasos

Saneamiento y multiplicacion in vitro
Produccion de minitubérculos (semilla prebasica): en invernaderos
Multiplicacion (semilla basica): Mendoza (Malargue)
Catamarca (Santa Maria, El Pucarda)
Tucuman (Tafi del Valle)
Buenos Aires (San Cayetano)
Salta (Poma)
Cordoba (Pampa de los Gigantes)

Semilla certificada: por multiplicacion y seleccion de semilla basica




Papa semilla: superficie cultivada y zonas

Argentina. Superficie cultivada de papa semilla fiscalizada por regiones (2006)

Superficie Forcentaje

Provincias Zonas productoras cultivada (ha

Zona diferenciada SE

Buenos Aires
Ctras fonas

Mendoza Malargile
Tucuman Tafi del Valle

I N
=150 | 10000

Fuente: elaborado por las autoras sobre la base de dates de Argenpapa

Fuente:

Cepparo, Maria Eugenia; Gabrielidis, Graciela; Peralta Minini, Veronica; Prieto, Estela Beatriz; Riveira, Vanesa Beatriz (27 de
octubre 2015) “Iniciativas privadas innovadoras en Malargie. ElI cultivo de la papa semilla".
Publicado en la Plataforma de informacién para politicas publicas de la Universidad Nacional de Cuyo.

http://www.politicaspublicas.uncu.edu.ar/articulos/index/-iniciativas-privadas-innovadoras-en-malarge-el-cultivo-de-la-papa-semilla
Fecha de consulta: 30/04/2017



REQUERIMIENTOS DEL CULTIVO

SUELO

Sueltos (arenosos a franco — arcillosos)
Ricos en humus
Buen drenaje
Bien aireados
pPH55a6

Baja concentracion de sales y sodio soluble




REQUERIMIENTOS DEL CULTIVO

CLIMA

Templado frio
Cero vegetativo: 6 a 8°C
T optima: 15 a 20°C
T dia/noche: 20°C/14°C

Fotoperiodo critico: 16 h (precoz)




REQUERIMIENTOS DEL CULTIVO

AGUA

« Requerimiento promedio: 475 mm (80 m? / hora)
* Periodo critico: floracion (inicio de tuberizacion)
* C.E. <2 mmhos/cm

* Clerre de estomas frente a deficiencias leves

 Poco desarrollo radicular

Evitar alternancia de periodos secos
y humedos

Riego suplementario: ASPERSION



REQUERIMIENTOS DEL CULTIVO

NUTRIENTES

» Mayor consumo: durante llenado de tubérculos
* Menor consumo: madurez de los tubérculos
 Exceso de N: retrasa la madurez

reduce contenido de MS

no aumenta rendimiento

Para un rendimiento de 50t/ ha

250 kg / ha
Cultivo de papa
Huarte, M lo A.y SilviaB. C i
320 kg / ha htl:;r//(ienta.2:)Ct§§r/sitgs/cliglfgult/ﬁI:sgzzclr(i)pt-tmp-inta_cuItivo_de_papa_huarte_capezio.pdf

Fuente:

EET



CURVA DE CRECIMIENTO DE UN
CULTIVO DE PAPA

Desarollo
aéreo

Desarollo
de tubérculos

Cierre del cultivo
entre 35 y 40 dias
e

Inicio brotaciény  Iniciacion de | Iniciacidnde | Llenado de tubérculo Madurez y cosec ha
emergencia entre  estalones es | tubérculos entre 45 y 90 dias entre 90 y 120 dias
15 y 30 dias al mismo  |enfre 15 y 30 de emer gencia de emergencia

de plantacion tiempo que la| diasde
emergencia | emergenda

TUBERIZACION
Temperatura < 18°C
Dias cortos (fotoperiodo critico)

Edad fisiologica del tubérculo madre



ELECCION DEL LOTE

* Pendientes moderadas

* Tipo de suelo

* Fuente de agua

 Accesibilidad

 Historial sanitario: plagas, enfermedades, malezas
* Uso de pesticidas residuales (atrazina, por ej.)

* Rotacion con maiz, girasol, trigo, avena



PREPARACION DEL SUELO

Ejemplo de labores tradicionales:

« Arada temprana (otono)

 Rastras de disco, dientes y rolo

» Arada (un mes antes de plantacion)

Fuenter de la imagen: Huarte y Capezio (2011).

Cultivo de papa.
L RaStreada https://www.researchgate.net/publication/25619
5293 Cultive 'de papa/lInk/00b49521£f35fed448000

0000/download

* Vibro - cultivador
» Favorable: reemplazo de arado de rejas por cincel

* Formadores de camas de plantacion



CALIDAD DE PAPA SEMILLA

Semilla de calidad:

Semilla de mala
N Turgente

Menos del 15 % de virosis
Sin nematodos, bacteriosis u hongos
Libre de defectos externos o internos
Semilla certificada (INASE)

Fuente de la imagen: PRODESAL.
https://slideplayer.es/slide/11
AN A

Semilla de buena Conservada en camaras: 4 °Cy 90 % HR
calidad

Papa semilla cortada: curar 15 a 18 °C y 95 % HR

Papa semilla entera (30 a 60 Q)




EDAD PAPA SEMILLA

Edad cronologica: desde la cosecha (otofio) a la plantacion (primavera)

Edad fisiologica: segun interaccion de factores en cultivo y conservacion
-Acumulacion de grados dias

- Temperatura (alta temperatura, acelera edad fisioldgica)

Figura 1. Edad fisiolégica en las diferentes etapas de un tubérculo de papa.

Fuente de la imagen:
Senectud http://biblioteca.inia.cl/medios/biblioteca/in
formativos/NR40686.pdf




Favorece la brotacion Inhibe la brotacion

¢ Tiourea o tiocianato de K 1% +» Hidracida maleica

< Acido giberélico 1 a 10 ppm (1 a 3 semanas antes de la cosecha)
(Inmersiéon de tubérculos) s Conservacion a bajas temperaturas

% Laceracion de tejidos +* CIPC (herbicida - isopropy! (N-(3-clorofenil

< Almacenamiento bajo luz difusa carbamaio)

0.0

Almacenamiento a 18 — 25°C

Fuente de la imagen:

https://cipotato.org/es/sin-categorizar/manejo-del-tuberculo-semilla/

https://www.traxco.es/blog/produccion-agricola/conservacion-de-la-patata



https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per-preserva-semillas-de-papa-en-el.html
https://cipotato.org/es/sin-categorizar/manejo-del-tuberculo-semilla/
https://www.traxco.es/blog/produccion-agricola/conservacion-de-la-patata

PLANTACION

*Distancia entre surcos: 80 a 90 cm
*Distancia entre semilla;: 20 a 35 cm

*Profundidad de plantacion: 3 a 5 cm (no mayor a 15 cm)




cinta de cangilones

Plantadora de cangilones



FERTILIZACION
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Fertilizacion:
Plantacion: en bandas, por debajo del tubérculo (18-46-0)

Plantacion a floracion: al voleo, aspersion (fertilizantes liquidos)
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https://animalesyplantasdeperu.blogspot.com/2008/01/per-preserva-semillas-de-papa-en-el.html

LABORES CULTURALES

1) Rastreadas (dientes): 12 a 15 dias post-plantacion

2) Escardilladas: cuando la planta tiene 10-15 cm
3) Aporque: 40 dias post-plantacion
4) Aplicacion de agroguimicos: semanalmente a partir de plantas con 15 cm

5) Aplicacion de herbicida total: secado del follaje antes de la cosecha (prevenir
infeccion por virus en papa semilla)

F N < " 3 »
~'Gentileza de Horacio Lopez, INIA, 2002

Sy
[




Control de malezas
Periodo critico: 6 semanas desde plantacion

Asfixia del cultivo, disminucidon rendimiento, | Amaranthus hybridus L., Amaranthus
interferencia en cosecha retroflexus L., Avena spp., Chenopodium
Malezas de alto porte album L., Malva sylvestris L., Sinapis
arvensis L., Sonchus oleraceus L.

Asfixia del cultivo, disminucion rendimiento | Convolvulus spp. Galium aparine L., G.
Malezas de habito trepador tricomutum Dandy, Fumaria officinalis L., F.
parviflora Lam.

Hospederas de plagas insectiles Capsella bursa-pastoris (L.) Medicus, C.
album, S. arvensis, Solanum nigrum L.

Rizomas que provocan dafios en tubérculos | Cynodon dactylon, Cyperus rotundus

Momento de control Tipo de herbicida

Antes de plantacion (15 a 20 dias antes) Pre — siembra: metolacloro

Después de plantacion Pre — emergentes para control de malezas
de hoja ancha: metribuzin

Post - emergencia Selectivos y especificos

Cultivo de papa. Huarte, Marcelo A. y Silvia B. Capezio.
http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-inta cultivo de papa huarte ca

Acufa, |.; Muioz, M.; Sandafa, P.; Orena,S.; Bravo, R.; Kalazich, J.; Tejeda, P.; Castro M.P. y C. Sandoval. 2015. Manual
Interactivo de la papa INIA. Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA). Chile. http://manualinia.papachile.cl



http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-inta_cultivo_de_papa_huarte_capezio.pdf
http://manualinia.papachile.cl/

Enfermedades mas comunes

Causadas por hongos

Tizon tardio de la papa
Phytophthora infestans

Mancozeb, Metalaxyl, Clorotalonil, Fosetil
Aluminio, Dimetomorph

Tizén temprano de la papa
Alternaria solani

Triazoles,
Dicarboximidas, Strobirulinas e Imidazoles

Sarna negra o rizoctoniasis
Rizoctonia solani

rotacién de cultivos, no plantar en suelos frios (<
15°C), evitar el uso de “papa semilla” muy
contaminada, plantar a poca profundidad.

Fusariosis
Fusarium spp

Marchitamiento y punta seca Fusarium solani var.

eumartii
Verticillium dahliae Kleb.y V. Albo-atrum

aplicar fungicidas a los cortes, a la papa entera o al
fondo del surco durante la plantacion: tolclofos metil,
captan, fluodioxonil, metil tiofanato, tiabendazol.

Causadas por virus

Virus del enrollamiento de la hoja de papa (PLRV)
Virus Y (PVY): (razas YN, YO, YNTN, YC)
Mosaico leve: Virus X (PVX)

Mosaico rugoso: combinacion PVX 'y PVY

Enfermedades en papa. Bibliografia complementaria:

Cultivo de papa. Huarte, Marcelo A. y
inta_cultivo_de_papa_huarte_capezio.pdf

Principal fuente de dispersion: semilla

Vectores: afidos, pulgones

Contacto plantas infectadas (maquinaria, hombre):
Virus X

Principal forma de control: uso de semilla sana

B. Capezio. http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-

Acufia, |.; Mufioz, M.; Sandafa, P.; Orena,S.; Bravo, R.; Kalazich, J.; Tejeda, P.; Castro M.P. y C. Sandoval. 2015. Manual Interactivo de la
papa INIA. Instituto de Investigaciones Agropecuarias (INIA). Chile. http://manualinia.papachile.cl

http://manualinia.papachile.cl/?page=manejo&etapa=10
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Enfermedades mas comunes

Causadas por bacterias

Marchitez bacteriana (Ralstonia solanacearum) Prevencion de bacteriosis:

Marchitez y pie negro (Pectobacterium atrosepticum Usar papa semilla sana
(syn. Erwinia carotovora subsp. atroseptica), P. carotovorum Evitar suelos infectados
subsp. carotovorum (syn. E. Anegamientos
carotovora subsp. carotovora) y Dickeya chrysanthemi (E. Rotaciones largas

chrysanthemi)) Desinfectar maquinarias
Sarna com(n (Steptomyces scabies) Desinfectar lugares de almacenamiento

Enfermedades fisiogénicas

Corazon hueco Prevencion de enfermedades fisiogénicas:

Podredumbre apical gelatinosa Evitar fallas en el cultivo

Crecimiento secundario Evitar excesos de fertilizacién nitrogenada y desequilibrios hidricos
Lenticelosis Usar variedades menos susceptibles

Rajaduras de los tubérculos

En los tubérculos

Corazén negro En almacenamiento, por insuficiencia de oxigeno

Verdeado Por exposicion a la luz, mas o menos prologada, segun la variedad. Se
producen glicoalcaloides toxicos como la solanina, que dan a los
productos de la papa un sabor amargo

Enfermedades en papa. Bibliografia complementaria:
Cultivo de papa. Huarte, Marcelo A. y Silvia B. Capezio. http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-inta_cultivo_de papa_huarte_capezio.pdf
Acuia, |.; Mufioz, M.; Sandafia, P.; Orena,S.; Bravo, R.; Kalazich, J.; Tejeda, P.; Castro M.P. y C. Sandoval. 2015. Manual Interactivo de la papa INIA. Instituto

de Investigaciones Agropecuarias (INIA). Chile. http://manualinia.papachile.cl
http://manualinia.papachile.cl/?page=manejo&etapa=10
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Plagas animales mas comunes

Nematodo de la agalla (Meloidogyne sp.) Rotacién de cultivos

Falso nematodo del nudo de la raiz (Nacobbus aberrans) Uso de papa semilla sana
Nematodo del quiste de la papa Nematicidas al suelo
(Globodera rostochiensis y G. pallida) Uso de variedades resistentes

Pulgon verde del duraznero (Myzus persicae) Dafios directos por extraccion de savia
Pulgon de la papa (Macrosiphum euphorbiae) Dafos indirectos por la transmision de virus
Pulgdn manchado de la papa (Aulacorthum solanii)
Control:

Aceites de uso agricola e insecticidas
selectivos (que no afecten a sus
controladores naturales)

Bicho moro (Epicauta adspersa) Insecticidas de distintos modos de accion
Mosca minadora de la hoja de papa (Liriomyza huidobrensis)

Polilla de la Papa (Phthorimaea operculella) Uso de baculovirus (bioinsecticida)
Destruccion de tubérculos dafiados
Rotaciones largas

Insectos del suelo: larvas de Cyclocephala signaticollis No prolongar el tiempo de cosecha
(escarabajo rubio), Maecolaspis spp.

Trips (Frankliniella occidentalis y otros) Transmite el virus TSWV (Tomato
Spotted Wilt Virus). Produce necrosis del
brote apical

Enfermedades en papa. Bibliografia complementaria:
Cultivo de papa. Huarte, Marcelo A. y Silvia B. Capezio. http://inta.gob.ar/sites/default/files/script-tmp-inta_cultivo_de papa_huarte capezio.pdf

Acuiia, |.; Mufioz, M.; Sandafia, P.; Orena,S.; Bravo, R.; Kalazich, J.; Tejeda, P.; Castro M.P. y C. Sandoval. 2015. Manual Interactivo de la papa INIA. Instituto
de Investigaciones Agropecuarias (INIA). Chile. http://manualinia.papachile.cl
http://manualinia.papachile.cl/?page=manejo&etapa=10
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COSECHA

Momento de cosecha:

Consumo en fresco

Primicia (Tucuman):
- Follaje verde
- Tubérculos inmaduros (suberizacion incompleta)

Ciclo completo
-Secado natural del cultivo
- Tubérculos suberificados

Para industria

Calidad industrial de los tubérculos
Turno de entrega a fabrica

Condiciones para la cosecha:

Suelo
Tubérculos

Secado del follaje
Cortado del follaje

65 a 70 % de humedad disponible
Temperatura mayor a 10 °C (disminuye danos)
10 a 20 dias antes de la cosecha

Facilita la recoleccion
Mejora la madurez (Curado: 95 % HR, 15 a 20 °C)




COSECHA

Maquina arrancadora y recoleccion manual

12 hombres

Rend.: 1000 bolsas de 30
kg por ha

2 ha por jornada

(Cosecha y monton, sin
seleccién)
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preparacion del suelo
profundidad de plantacion

tamano de los camellones

distancia entre surcos
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CONSERVACION

1) Buena seleccion

2) Secos, sanos, limpios

Pérdidas:

Brotacion
Peso (transpiracion, evaporacion)

Calidad culinaria o como semilla

Enfermedades

i‘ﬁ-
g

5



CONSERVACION A CAMPO

Pilas a campo
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Fuente de la imagen: Huarte y Capezio (2011). Cultivo de papa.
https://www.researchgate.net/publication/256195293 Cultivo de papa/link/00b49521f35fed44
80000000/download



CONSERVACION EN CAMARA

1) CONSUMO: /7 a10°C
95% HR

Inhibidores de brotacion

2) SEMILLA: 0 a 3°C
> 80% HR

luz difusa




