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Hortalizas Mínimamente Procesadas



✓ Código Alimentario Argentino (CAA): Los VMP son productos que,
necesariamente, deben haber sido objeto de operaciones que
tiendan a modificar mínimamente y agregar valor a la materia
prima (frutas y hortalizas frescas), con el objetivo de facilitar su
consumo y aumentar su tiempo de vida útil.





Ventajas de los VMP

✓ Producto listo para consumo o de preparación rápida y fácil.
✓ Alta calidad nutritiva y organoléptica.
✓ Opción de agregado de valor para productos frutihortícolas regionales.

Desventajas de los VMP

✓ La mayoría de las materias primas tienen producción estacional y son altamente
perecederas.

✓ La calidad de la materia prima no es uniforme.
✓ Es necesario mantener el producto a temperatura de refrigeración en todas las

etapas del proceso, almacenamiento, comercialización y distribución.


